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DE CAZA
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LOS ALJIBES

Embutidos Artesanales de toda la vida

Contamos con una faunay vegetacion que caracte-
riza este tipo de productos. Ciervosy jabalies
criados completamente en libertad. Su alimenta-
cion son los recursos naturales que dan nuestras

fincas.

La tradicion de elaborar embutidos ha sido hasta
ahora una costumbre familiar que ha pasado de
generacion en generacion, transmitiendo todos los
conocimientos a las generaciones actuales para

poder elaborar asi unos embutidos caseros.

Productos tinicos en un paraje como el nuestroy

que ahora queremos compartir con vosotros.

En la gama de embutidos ofrecemos chorizo y salchi-

chon, de ciervo y jabali.

TRADICION EN ESTADO PURO

Chorizo y salchichon de Ciervo

Los animales se alimentan y crian en libertad,
lo que hace que sean 100% de carne ecoldgica.
Todo esto les proporciona unos aromasy

sabores especiales.
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Chorizo y salchichon de Jabali

Todas las especies destacan por estar alimen-
tadas de forma silvestre, esto hace que su

carne sea de gran valor culinario.

Resultando un sabor muy especial, de todos
los nutrientes que adquieren en la floray

fauna de nuestras fincas.
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Los procesos de elaboracién son como antafo, es (.
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decir, con la maquinaria justa y siempre elaborados P 4
de forma artesanal.
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