ALJIBES 2016

Variedades: Cabernet Sauvignon (35%),
Merlot (45%) y Cabernet Franc (20%)

Vinificacion: Las uvas se vendimian a mano y pasan por
una triple seleccion en el campo y en la
bodega. Cada variedad se vinifica por
separado.

Crianza: 10 meses en barricas de roble francésy
americano y 3 meses en tinas de roble fran-
cés de 10.000 litros de capacidad.

Maridaje: Ideal para carnes y quesos variados.
Temperatura

de servicio: 15°-17°C

Denominacin: Vino de la Tierra de Castilla
Alcohol: 14,5 %

Color picota intenso con aromas minerales y frutos rojos,
siendo un vino elegante y estructurado en boca.

91 Puntos, James Suckling 2021.
91 Puntos, James Suckling 2020.
92 Puntos, Parker 2011
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