ALJIBES CABERNET FRANC 2018

Variedades: Cabermet Franc (100%)

Vinificacion: Las uvas se vendimian a mano y pasan por
una triple seleccion en el campo y en la
bodega.

Crianza: 16 meses en roble francés.

Maridaje: Carnes y pescados al horno.

Temperatura

de servicio: 16° - 18° C

Denominacion: Vino de la Tierra de Castilla

Alcohol: 14,5 %

Color intenso y con aromas a fruta madura, minerales y especias.
Su boca es estructurada y aterciopelada con muchos matices
frutales.

90 Puntos, James Suckling 2021.
90 Puntos, James Suckling 2017.
Medalla de Oro, Concurso Mundial de Bruselas 2011

93 Puntos, Parker 2011
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