
Viña Aljibes Tinto 2019, 90 Puntos
James Suckling 2020

Viña Aljibes Tinto 2017, 90 Puntos
James Suckling 2018

Viña Aljibes Tinto 2016, 90 Puntos
James Suckling 2017

Viña Aljibes Tinto 2009, 90 Puntos
Parker 2011

Viña Aljibes Tinto 2019, 90 Puntos
Decanter 2020







Aljibes 2017, 90 Puntos
Peñín 2021

Aljibes 2018, 91 Puntos
James Suckling 2020

, 92 PuntosAljibes 2007 
Parker 2011

ALJIBES 2018



2018

Aljibes Cabernet Franc 2014, 91 Puntos
James Suckling 2017

Aljibes Cabernet Franc 2007, Medalla de Oro
Concurso Mundial de Bruselas 2011

Aljibes Cabernet Franc 2007, 93 Puntos
Parker 2011

Aljibes Cabernet Franc 2016, 90 Puntos
James Suckling 2019

Aljibes Cabernet Franc 2018, 90 Puntos
James Suckling 2021



     
  

Denominación: 

 

Aljibes Petit Verdot 2017, 92 Puntos
James Suckling 2019

, 91 PuntosAljibes Petit Verdot 2015 
James Suckling 2017

Aljibes Petit Verdot 2008, Medalla de Plata
Concurso Mundial de Bruselas 2012

2017



     

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ALJIBES SYRAH 2019



2018



Lorem ipsum

ALJIBES
MONASTRELL 2016



 

Variedades:

Crianza:

Maridaje:

Temperatura
de Servicio:

Denominación: 

Alcohol:

Chardonnay (100%)

Las uvas de este vino se obtienen de Finca 
Los Aljibes, a 980m dealtitud.Recolección 
manual, estrujado y maceración en frío a  
10-12º C.
Fermentación en barricas de roble a 18-20º C
y posterior crianza de 3 meses en barricas de

para embotellar.

3 meses en roble francés.

Ideal para pescados al horno y carnes.

10 - 12 ºC

Vino de la Tierra de Castilla 

12,5%

Amarillo paja intenso, con aromas frutosos de melocotón 
entre notas tostadas de vainilla y coco. Equilibrada acidez en 
boca con mucha suavidad y frescura. Bouquet y retronasal 
intensa.

ALJIBES
CHARDONNAY FERMENTADO 2021





 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ENCLAVE 2016, 91 Puntos
Peñín 2020



               

14,5 %

2014









2021















E M B U T I D O
D E  C A Z A

Contamos con una fauna y vegetación que caracte-

riza este tipo de productos.  Ciervos y jabalíes 

criados completamente en libertad. Su alimenta-

ción son los recursos naturales que dan nuestras 

�ncas.

La tradición de elaborar embutidos ha sido hasta 

ahora una costumbre familiar que ha pasado de 

generación en generación, transmitiendo todos los 

conocimientos a las generaciones actuales para 

poder elaborar así unos embutidos caseros. 

Productos únicos en un paraje como el nuestro y 

que ahora queremos compartir con vosotros.

En la gama de embutidos ofrecemos chorizo y salchi-

chón, de ciervo y jabalí.

Los procesos de elaboración son como antaño, es 

decir, con la maquinaria justa y siempre elaborados 

de forma artesanal.

�ncalosaljibes.com / info@�ncalosaljibes.com

T + 34 967 260 015 Albacete, España  / T +34 918 843 472 Madrid, España

Los animales se alimentan y crían en libertad, 

lo que hace que sean 100% de carne ecológica. 

Todo esto les proporciona unos aromas y 

sabores especiales. 

Todas las especies destacan por estar alimen-

tadas de forma silvestre, esto hace que su 

carne sea de gran valor culinario. 

Resultando un sabor muy especial, de todos 

los nutrientes que adquieren en la �ora y 

fauna de nuestras �ncas.

Embutidos Artesanales de toda la vida

TRADICIÓN EN ESTADO PURO

Chorizo y salchichón de Ciervo

Chorizo y salchichón de Jabalí

E M B U T I D O
D E  C A Z A
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