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VINA ALJIBES TINTO 2019

Variedades:

Vinificacion:

Crianza:

Maridaje:

Temperatura
de Servicio:

Denominacion:

Alcohol:

Cabernet Sauvignon 50%, Petit Verdot 20%,
Syrah 16% y Garnacha Tintorera 14%.

Las uvas son vendimiadas a madquina
durante la noche, para controlar que la uva
no supere los 18°C al entrar en la bodega.
4 meses en roble francés.

Huevos fritos con lomo de orza.

Carnes de caza.

14 -16°C

Vino de la Tierra de Castilla

13,5 %

Color cereza oscuro. Tonos tostados y de café en nariz,
combinados con recuerdos de compotas de frutas negras.
En boca es suave, equilibrado, con taninos maduros y notas

minerales.

Vifia Aljibes Tinto 2019, 90 Puntos

James Suckling 2020

Viiia Aljibes Tinto 2019, 90 Puntos

Decanter 2020

Vifa Aljibes Tinto 2017, 90 Puntos

James Suckling 2018

Vifia Aljibes Tinto 2016, 90 Puntos

James Suckling 2017

Vifia Aljibes Tinto 2009, 90 Puntos

Parker 2011

www.fincalosaljibes.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdn | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015



VIRA ALJIBES

Albacete, Spain

WHITE WINE

123 %yl Tl

VINA ALJIBES BLANCO 2021

Variedades:

Vinificacion:

Crianza:

Maridaje:

Temperatura
de servicio:

Denominacion:
Alcohol:

Sauvignon Blanc (80%)
y Chardonnay (20%)

La uva Chardonnay esta vendimiada a mano.
La Sauvignon Blanc se vendimia a mdquina
por la noche.

El Chardonnay estd fermentado parcialmente
enroble.

Pescados blancos, ensalada templada de
salmoén.

8°-10°C

Vino de la Tierra de Castilla

12,5 %

Color pajizo palido y muy limpio. En nariz destacan aromas a
frutas tropicales frescas, fruta de la pasién, combinados con
elegantes aromas de fermentacién de la Chardonnay. Muy frutal
e intenso en la boca, elegante y muy largo. Se intuye suavemente
su leve paso por barrica nueva.

VA Blanco 2018, Premio Seleccion de Plata
Premios Gran Seleccién 2019

VA Blanco 2013, Quijote de Oro,
Concurso Vinos “Tierra del Quijote 2014".

VA Blanco 2012, Premio Seleccion de Plata
Premios Gran Seleccién 2013

www.fincalosaljibes.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdén | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015



VINA ALJIBES ROSADO 2021

Variedades: Syrah (100%)

Vinificacion: Las uvas son vendimiadas en su momento
6ptimo de maduracién. Se utiliza un pro-
ceso de fermentacién a baja temperatura.

Crianza: No tiene crianza en barrica.
Maridaje: Paellas, risottos y carnes ligeras.
Temperatura

de servicio: 82-10°C

Denominacion: Vino de la Tierra de Castilla
Alcohol: 12,5 %

Color rosa frambuesa con tonos violaceos, muy brillante y limpio.
Nariz de gran intensidad con aromas marcados a fresa, recuerdos
lacticos con un fondo citrico y matices de hierba fresca. En boca
posee una gran potencia, con cuerpo musculoso que le confiere
personalidad y longitud, acentuada por una agradable acidez

y ligero amargor que aumenta su elegancia, dejando un distin-
guido post gusto de caramelo de fresa. Muy equilibrado.

VA Rosado 2015, Quijote de Oro,

VIRA ALNBES . . o
\inchillade Mantaamgen Concurso Vinos “Tierra del Quijote 2016".
Albacete, Spain

VA Rosado 2014, Quijote de Plata,
ROSE WINE Concurso Vinos “Tierra del Quijote 2015".

M5 % byvol VA Rosado 2013, Premio Seleccién de Oro,
: Premios Gran Seleccién 2014

www.fincalosaljibes.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdén | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015



ALJIBES 2018

Variedades: Cabernet Sauvignon (35%),
Merlot (45%) y Cabernet
Franc (20%)
Vinificacion: Las uvas se vendimian a mano y pasan por

una triple seleccidn en el campoy en la
bodega. Cada variedad se vinifica por
separado.

Crianza: 10 meses en barricas de roble francés y
americano y 3 meses en tinas de roble fran-
cés de 10.000 litros de capacidad.

Maridaje: Ideal para carnes y quesos variados.
Temperatura

de servicio: 15°-17°C

Denominacin: Vino de la Tierra de Castilla
Alcohol: 14,5 %

Color picota intenso con aromas minerales y frutos rojos,
siendo un vino elegante y estructurado en boca.

Aljibes 2018, 91 Puntos
James Suckling 2020

Aljibes 2017, 90 Puntos
Peniin 2021

Aljibes 2007, 92 Puntos
Parker 2011

www.fincalosaljibes.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdén | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015



ALJIBES CABERNET FRANC 2018

Variedades: Cabermet Franc (100%)

Vinificacion: Las uvas se vendimian a mano y pasan por
una triple seleccion en el campo y en la
bodega.

Crianza: 16 meses en roble francés.

Maridaje: Carnes y pescados al horno.

Temperatura

de servicio: 16°-18°C

T FRANC
Denominacion: Vino de la Tierra de Castilla
Alcohol: 14,5 %

Color intenso y con aromas a fruta madura, minerales y especias.
Su boca es estructurada y aterciopelada con muchos matices
frutales.

Aljibes Cabernet Franc 2018, 90 Puntos
James Suckling 2021

Aljibes Cabernet Franc 2016, 90 Puntos
James Suckling 2019

Aljibes Cabernet Franc 2014, 91 Puntos
James Suckling 2017

Aljibes Cabernet Franc 2007, Medalla de Oro
Concurso Mundial de Bruselas 2011

Aljibes Cabernet Franc 2007, 93 Puntos
Parker 2011

www.fincalosaljibes.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdén | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015



ALJIBES PETIT VERDOT 2017

Variedades: Petit Verdot (100%)

Vinificacion: Las uvas se vendimian a mano y pasan por
una triple seleccion en el campoy en la
bodega.

Crianza: 14 meses en barricas de roble francésy

americano, y afinamiento en fudres de roble
francés de 5.000 litros de capacidad.

Maridaje: Carnes rojas, cortes de cazay asados.
Temperatura

de servicio: 16°-18°C

Denominacion: Vino de la Tierra de Castilla

Alcohol: 14,5 %

De intenso color violeta-granate, con aromas a monte medite-
rraneo, incienso y especias exdticas. Suave, equilibrado y
largo en boca, con taninos maduros. Sabor caracteristico
varietal de alta concentracion.

Aljibes Petit Verdot 2017, 92 Puntos
James Suckling 2019

Aljibes Petit Verdot 2015, 91 Puntos
James Suckling 2017

Aljibes Petit Verdot 2008, Medalla de Plata
Concurso Mundial de Bruselas 2012

Petit Verdot 2008, 92 Puntos Parker,
The Wine Advocate, 2011

www.fincalosaljibes.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdn | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015



Variedades:

Vinificacion:

Crianza:

Maridaje:

Temperatura
de servicio:

ALJI

Alcohol:

rRODUCT

Denominacion:

ALJIBES SYRAH 2019

Syrah (100%)

Las uvas se vendimian a mano y pasan por
una triple seleccidn en el campoy en la
bodega.

12 meses en roble francés y americano.

Corderoy caza.

150-17°C
Vino de la Tierra de Castilla

14 %

Color cereza profundo e intenso. Destacan los aromas a confi-
turas de frutas negras combinadas con notas complejas de
crianza, aromas florales y especiados, y recuerdos a chocolate
negro. Taninos muy maduros y nobles. Sabroso, goloso, con un
punto ligeramente amargo que le proporciona gran elegancia.

www.fincalosaljibes.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdén | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015



ALIJIBES

Variedades:
Vinificacion:
Crianza:
Maridaje:
. |
A L J l B E | Temperatura
' de Servicio:
I NS £
Denominacion:
RED WINE - i
PRODUCT OF § =t '1' Alcohol:

Parker 2018

Penin

GARNACHA TINTORERA 2018

Garnacha Tintorera (100%)

Las uvas de este vino han sido recogidas

a mano y fermentadas a 25 °C de tempera-
tura, y después maduradas en tinas de
roble francés durante 10 meses, de manera
que respetamos toda la fruta y elegancia de
esta original variedad tipica de nuestra
zona.

10 meses en tinas de roble francés de
10.000 litros de capacidad.

Ideal para carnes y pescados

16 - 18 °C
Vino de la Tierra de Castilla

14%

Color violeta con aroma a fruta fresca y madura.
Largo y sabroso al paladar con muchos matices a frutas.

Aljibes Garnacha Tintorera 2017, 91 Puntos

Aljibes Garnacha Tintorera 2016, 90 Puntos

www.fincalosaljibes.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdén | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015



ALIJIBES

Variedades:

Vinificacion:

Crianza:

Maridaje:

Lorem ipsum

Temperatura
- de servicio:
ALJIBES
S TRELL Denominacion:
RED WINE Alcohol:

arstgyin, ALk

PRODUCT OF §EALN

MONASTRELL 2016

Las exclusivas e histdricas uvas de este vino
son vendimiadas a mano en nuestro viiedo
La Rambla del Conde. Se realiza una doble
seleccion de las uvas (en el campo'y

en labodega).

Las uvas vendimiadas a mano son fermen-
tadas durante 15 dias. Elaborado desde el
inicio en roble francés, durante 16 meses

16 meses en roble francés.

Ideal para todo tipo de carnes y pescados al
horno. Recomendado para comidas
mediterrdneasy quesos.

15°-18°C
Vino de la Tierra de Castilla

14 %

Color granate intenso. Confitura de frutos negros, especias y
maderas dulces, fondo balsdmico. En boca complejo: enorme
textura, peso de fruta, taninos sabrosos, suculentos y
formidable equilibrio.

www.fincalosaljibes.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdén | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015



ALJIBES
CHARDONNAY FERMENTADO 2021

Variedades: Chardonnay (100%)

Vinificacion: Las uvas de este vino se obtienen de Finca
Los Aljibes, a 980m dealtitud.Recoleccién
manual, estrujado y maceracion en frio a
10-12°¢ C.
Fermentacién en barricas de roble a 18-20° C
y posterior crianza de 3 meses en barricas de
roble francés. Clarificacién y filtracién en frio
para embotellar.

Crianza: 3 meses en roble francés.

Maridaje: Ideal para pescados al horno y carnes.
Temperatura

de Servicio: 10-12°C

Denominacion: Vino de la Tierra de Castilla

Alcohol: 12,5%

ALJIBES

TARDONNAY Amarillo paja intenso, con aromas frutosos de melocotén
entre notas tostadas de vainilla y coco. Equilibrada acidez en
boca con mucha suavidad y frescura. Bouquet y retronasal
intensa.

FERMENTADO EN BARRICA

WHITE WINE
[ fucliillade Montearagén, Albacete.
] 2 |
PRODUCT OF SPAIN

www.fincalosaljibes.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdén | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015
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GODE

ALJIBES GODELLO 2021

Variedades:

Vinificacion:

Crianza:

Maridaje:

Temperatura
de Servicio:

Denominacion:

Alcohol:

Produccion
Limitada:

Nota de cata:

Godello (100%)

Uva 100% Godello de nuestra parcela de las
LATAS situada en Alaejos, Norte de Castilla
Ledn, a mas de 800 metros de altura.

3 meses en barrica de roble francés de 500

litros.

Ideal para pescados al horno y carnes.

8-10°C

Vino Varietal de Espana

13%

5748 botellas.

El aspecto visual es limpio y elegante, exento de oxidacién. En
nariz aparecen notas florales con un fondo de aromas de fruta
verde y tonos tropicales. En boca es amable y agradable al
paladar, sedoso y redondo. Acidezy alcohol bien equilibrado.
El final estd marcado por sensaciones frutales y minerales,
aportando personalidad.

www.fincalosaljibes.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdén | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015



CATA DE
MORANTE

Humd

WHITE WINE PRODUGT OF SPAIN

Ale. 12,5% wal

CATA DE MORANTE 2021

Variedades:

Vinificacion:

Maridaje:

Temperatura
de servicio:

Denominacion:

Alcohol:

Verdejo (100%)

La uva se vendimia durante la noche en su
momento 6ptimo de maduracidn.

La fermentacion alcohélica se realiza a baja
temperatura en depdsitos de acero inoxida-
ble obteniendo asi una mayor complejidad

aromatica y manteniendo todas las caracte-
risticas varietales de la uva verdejo.

Mariscos, pescados, verduras, arroces,
pastas y tapas.

8°-10°C
D. O. Rueda

12,5 %

Color amarillo pélido con tonalidades verdosas, muy brillante.
Aromas tropicales y balsdmicos muy elegantes. Ligero, afrutado
y equilibrado, en boca con buena persistencia.

www.fincalosaljibes.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdén | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015



ENCLAVE 2016

Variedades: Monastrell (100%), de nuestros vifiedos de pie
franco con mis de 80 anos.

Vinificacion: Las uvas se vendimian a mano en Finca La
Rambla. La fermentacién alcohodlica y la
crianza se realizan en perlasde 400 litros
de roble francés. Estabilizacion natural y ligera
filtracion antes del embotellado.

Crianza: Mais de 12 meses en perlas de roble francés de
400 litros de capacidad.

Maridaje: Ideal para asados, todo tipo de carnes
y platos de caza.

Temperatura

de servicio: 15°-17°C
Denominacion: Vino de la Tierra de Castilla
Alcohol: 14,5 %

Color violeta muy atractivo. Aroma balsimico varietal de fruta madura
con notas minerales aportados por el roble francés. En boca es elegante,
con suavidad y finura. La retronasal es limpia y compleja con cierta

persistencia.
| A}
MONASTRELL EN~C LAVE 2016, 91 Puntos
e Penin 2020
Ghinchilla de Montearagen, Albacete. Espana ¥
Praduct of Spain

www.fincalosaljibes.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdn | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015



SELECTUS 2014

Selectus es un vino de autor, la mds alta expresion de las cepas
Syrah, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon y Merlot. La
seleccién de las mejores barricas de cada una de las variedades.
Los vinos “de ldgrima” extraidos pasan a barricas nuevas de
roble francés donde hacen la malol4ctica y su crianza. El
posterior coupage se hace en tinas de roble francés de 10.000
litros de capacidad.

Se elaboran muy pocas botellas de este espléndido vino, y
sélo si el afio ha sido de calidad excepcional.

De corte muy vanguardista, potente y espectacular, vigorosoy
sublime, emociona y transmite sensaciones a todos los
sentidos. El gran disefiador Oscar Mariné, ha creado su
etiqueta, vistiendo a Selectus de una manera rompedora,
elegante, moderna y equilibrada, como el vino al que adorna.

Crianza: 18 meses en barricas nuevas de roble
francés.

Maridaje: Cordero asado y chuletén de ternera.

Temperatura

de servicio: 160 -18°C

Denominacion: Vino de la Tierra de Castilla

Alcohol: 14,5 %

De intenso color cereza picota. La fermentacién malolactica
y envejecimiento en barrica nueva de roble francés, aporta a
Selectus una nariz tinica con complejos aromas balsdmicos,
mineralesy café con leche. En boca muestra gran volumen y
estructura, en la que destacan los taninos suaves y maduros.

SELEBT,

ALLE

PRODUCT OF §
At ]

Selectus 2007, 94 Puntos Parker
The Wine Advocate, 2011

Selectus 2006, 93 Puntos Parker
The Wine Advocate, 2009

www.fincalosaljibes.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdn | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015



ALJIBES CAVA
BRUT NATURE

Variedades: Xarello (50%), Macabeo (25%),
Parellada (25%)
Vinificacion: Vendimiadas en las fincas con terrunos

francos, cuidando el coupage con una lenta
segunda fermentacion a baja temperatura
y un silencioso reposo sobre las lias.

Crianza: 14 meses en botella.

Maridaje: Aperitivos, pescado, carnes blancas
o caza menor. Idéneo para acompanar
paellas de marisco, pasta fresca
y cocina al horno

Temperatura

de Servicio: 6-8°C

Denominacion: Vino de la Tierra de Penedes
Alcohol: 11,5%

Brillante capa dorada con matices verdosos, un constante
rosario de finas burbujas y una fiel corona con una capa de
espuma persistente.
En nariz, en un primer momento aparecen aromas florales
que recuerdan a primavera, seguidamente sobresale una
. ligera fruta citrica con agradable levadura que recuerda a
A L J o = bolleria.
En boca, muestra una entrada prudente con finas burbujas
BRUT NATURE muy bien integradas. Destaca su excelente acidez que se
adapta muy bien con un final amargo que le otorga fuerzay
complejidad.

www.fincalosaljibes.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdén | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015
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GARNACHA
TINTORERA

FINCA LA GALANA

VINA GALANA

Variedades:

Vinificacion:

Crianza:
Maridaje:

Temperatura
de Servicio:

Denominacion:

Alcohol:

GARNACHA TINTORERA 2018

Garnacha Tintorera (100%)

Las uvas de este vino son recolectadas a
mano y fermentadas a 25° C de temperatu-
ray posteriormente maduradas en tinas de
roble francés por lo que respetamos toda la
fruta y elegancia de esta variedad original y
tipica de nuestra zona.

6 meses en roble francés.

Ideal para carnes y pescados.

16 -18°C
Vino de la Tierra de Castilla

14%

Este vino tiene un color intenso con aromas a fruta fresca.
Es largo y sabroso al paladar, con matices frutales.

www.fincalagalana.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdén | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015



FINCA LA GALANA

Variedades:

Vinificacion:

/ Maridaje:

Temperatura
de Servicio:

Alcohol:

Denominacion:

= VINA GALANA VERDEJO 2021

Verdejo (100%)

La uva verdejo se recoge mecanicamente por

la noche para respetar el momento éptimo

de maduracion.

La fermentacion alcohdlica se realiza a baja
temperatura en depdsitos de acero inoxidable
obteniendo asi una mayor complejidad aromaética
y todas las caracteristicas de la uva verdejo.

Marisco, pescados, verduras, arroz, pastas y tapas.

8°-10°C

Vino de la Tierra de Castilla

12,5%

Aromas a frutas tropicales y de fermentacién. En boca es largo
y elegante, con una refrescante acidez.

www.fincalagalana.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdén | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015



FINCA LA GALANA

Variedades:

Vinificacion:

Maridaje:

Temperatura
de Servicio:

Alcohol:

Rosé Wine Chinchilla de Montearagn, Albacete. Espana Product of Spaln

hierba fresca.

Denominacion:

VINA GALANA
ROSADO TEMPRANILLO 2021

Tempranillo (100%)

Las uvas son vendimiadas en su
momento ptimo de maduracion.

Se utiliza un proceso de fermentacién
a baja temperatura.

Paellas, risottos y carnes ligeras.

80-10°C

Vino de la Tierra de Castilla

12,5 %

Color rosa frambuesa con tonos violdceos, muy brillante y
limpio. Nariz de gran intensidad con aromas marcados a
fresa, recuerdos lacticos con todo un fondo citrico y matices de

En boca posee una gran potencia, con cuerpo musculoso que

le confiere personalidad y longitud, acentuada por una agradable
acidez y ligero amargor que aumenta su elegancia, dejando un
distinguido post gusto de caramelo de fresa. Muy equilibrado.

Chinchilla de Montearagoén 02520 Albacete Espana info@fincalosaljibes.com www.fincalagalana.com T +34 918 843 472 F +34 918 844 324



FINGA LA GALANA

VINA GALANA
TEMPRANILLO 2017

Variedades: Tempranillo (100%)

Vinificacion: Las uvas de este vino han pasado por un
proceso de seleccion triple y han fermentado
a una temperatura de 25° C.

Maridaje: Huevos fritos y carne asada.
Temperatura

de Servicio: 16-18°C

Denominacion: Vino de la Tierra de Castilla

VINA

Este vino con cuerpo presenta un profundo color cereza,

ricos aromas con notas de café sobre un fondo de mora,
y al paladar es suave y bien equilibrado.

NA

\NILLO

Ale.13% by vol T50ml ,

www.fincalagalana.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdén | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015



FINCA LA GALANA

Variedades:

Vinificacion:

Crianza:
Maridaje:

Temperatura
de Servicio:

Alcohol:

VA

GARNACHA TINTORERA

Ale.12,5% by vol.

LA GALANA
GARNACHA TINTORERA 2016

Denominacion:

Garnacha Tintorera (100%)

Las uvas de este vino han sido recogidas a
mano y fermentadas a 25°C de temperatura
y después maduradas en tinas de roble
francés durante 10 meses de manera que
respetamos toda la fruta y elegancia de esa
original variedad tipica de nuestra zona.

10 meses en tinas de roble francés de
10.000 litros de capacidad.

Ideal para carnes y pescados.

16 -18°C
Vino de la Tierra de Castilla

13,5%

Color violeta con aromas a fruta fresca y madura.
Largo y sabroso al paladar con muchos matices a frutas.

www.fincalagalana.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdén | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015



BODEGA
LOS ALJIBES

ACEITE VIRGEN EXTRA
LOS ALJIBES - LATA DE 250 ML

Variedades: Arbequina y Picual.

Recoleccion: El aceite Los Aljibes procede exclusivamente de aceitunas
seleccionadas de la Finca Los Aljibes, recolectadas en su
momento 6ptimo de maduracién. El transporte a la alma-
za se hace de modo inmediato, de modo que el proceso
de extraccién comienza a las pocas horas desde la

recogida.
Proceso de El zumo de la aceituna se extrae con modernos procesos
elaboracion: mecanicos a baja temperatura. Los estrictos controles

durante todo el proceso garantizan su gran calidad y
conservacion de todas las propiedades de color, olor
y sabor.

Utilizacion: Su consumo en crudo es insustituible en ensaladas,
tostadas, carpaccios, pulpo, pescados, etc... por sus
cualidades naturales potenciadoras de sabor.

También es ideal para freir y cocinar, puesto que este
aceite no se deteriora con las altas temperaturas y ade-
mas aumenta su volumen en sartén.

Equilibrado y armonioso por la combinacién de la suavidad y el dulzor en
boca de la arbequina, con el moderado picor y amargor procedentes de la
picual.

El caracter afrutado del aroma a hierba fresca con notas a tomate recién

cortado, garantizan que las aceitunas han sido seleccionadas y recolectadas
en el momento idéneo tanto de sanidad como de madurez.

www.fincalosaljibes.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdén | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015



ACEITE VIRGEN EXTRA
LOS ALJIBES - BOTELLA DE 500 ML

Variedades: Arbequina y Picual.

Recoleccion: El aceite Los Aljibes procede exclusivamente de aceitunas
seleccionadas de la Finca Los Aljibes, recolectadas en su
momento 6ptimo de maduracién. El transporte a la alma-
za se hace de modo inmediato, de modo que el proceso
de extraccién comienza a las pocas horas desde la

recogida.
Proceso de El zumo de la aceituna se extrae con modernos procesos
elaboracion: mecanicos a baja temperatura. Los estrictos controles

durante todo el proceso garantizan su gran calidad y
conservacion de todas las propiedades de color, olor
y sabor.

Utilizacion: Su consumo en crudo es insustituible en ensaladas,
tostadas, carpaccios, pulpo, pescados, etc... por sus
cualidades naturales potenciadoras de sabor.

También es ideal para freir y cocinar, puesto que este
aceite no se deteriora con las altas temperaturas y ade-
mas aumenta su volumen en sartén.

Equilibrado y armonioso por la combinacién de la suavidad y el dulzor en
boca de la arbequina, con el moderado picor y amargor procedentes de la
picual.

El caracter afrutado del aroma a hierba fresca con notas a tomate recién
cortado, garantizan que las aceitunas han sido seleccionadas y recolectadas
en el momento idéneo tanto de sanidad como de madurez.

www.fincalosaljibes.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdén | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015



ACEITE VIRGEN EXTRA
LOS ALJIBES - GARRAFA DE 2 LITROS

Variedades:
Recoleccion:
Proceso de
elaboracion:
LOS
ALJIBES ik
Utilizacion:

m ACEITE DE OLIVA
¥ VIRGEN EXTRA

picual.

Arbequina y Picual.

El aceite Los Aljibes procede exclusivamente de aceitunas
seleccionadas de la Finca Los Aljibes, recolectadas en su
momento 6ptimo de maduracién. El transporte a la alma-
za se hace de modo inmediato, de modo que el proceso
de extraccién comienza a las pocas horas desde la
recogida.

El zumo de la aceituna se extrae con modernos procesos
mecanicos a baja temperatura. Los estrictos controles
durante todo el proceso garantizan su gran calidad y
conservacion de todas las propiedades de color, olor

y sabor.

Su consumo en crudo es insustituible en ensaladas,
tostadas, carpaccios, pulpo, pescados, etc... por sus
cualidades naturales potenciadoras de sabor.

También es ideal para freir y cocinar, puesto que este
aceite no se deteriora con las altas temperaturas y ade-
mas aumenta su volumen en sartén.

Equilibrado y armonioso por la combinacién de la suavidad y el dulzor en
boca de la arbequina, con el moderado picor y amargor procedentes de la

El caracter afrutado del aroma a hierba fresca con notas a tomate recién
cortado, garantizan que las aceitunas han sido seleccionadas y recolectadas
en el momento idéneo tanto de sanidad como de madurez.

www.fincalosaljibes.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdén | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015
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ACEITE VIRGEN EXTRA
LOS ALJIBES - GARRAFA DE 5 LITROS

Variedades: Arbequina y Picual.

Recoleccion: El aceite Los Aljibes procede exclusivamente de aceitunas
seleccionadas de la Finca Los Aljibes, recolectadas en su
momento 6ptimo de maduracién. El transporte a la alma-
za se hace de modo inmediato, de modo que el proceso
de extraccién comienza a las pocas horas desde la

recogida.
Proceso de El zumo de la aceituna se extrae con modernos procesos
elaboracion: mecanicos a baja temperatura. Los estrictos controles

durante todo el proceso garantizan su gran calidad y
conservacion de todas las propiedades de color, olor
y sabor.

Utilizacion: Su consumo en crudo es insustituible en ensaladas,
tostadas, carpaccios, pulpo, pescados, etc... por sus
cualidades naturales potenciadoras de sabor.

También es ideal para freir y cocinar, puesto que este
aceite no se deteriora con las altas temperaturas y ade-
mas aumenta su volumen en sartén.

Equilibrado y armonioso por la combinacién de la suavidad y el dulzor en
boca de la arbequina, con el moderado picor y amargor procedentes de la
picual.

El caracter afrutado del aroma a hierba fresca con notas a tomate recién
cortado, garantizan que las aceitunas han sido seleccionadas y recolectadas
en el momento idéneo tanto de sanidad como de madurez.

www.fincalosaljibes.com | info@fincalosaljibes.com | 02520 Chinchilla de Montearagdén | Albacete, Espafia | +34 918 843 472 | +34 967 260 015



Chorizo y salchichon de Ciervo

i

Los animales se alimentan y crian en libertad,

4 lo que hace que sean 100% de carne ecoldgica.
o ARG 0 ¥

EMBUTIDO
DE CAZA sabores especiales.

Todo esto les proporciona unos aromas y

FINCA

LOS ALJIBES

Embutidos Artesanales de toda la vida

. v
Contamos con una fauna y vegetacion que caracte- (.

LOS ALJI

riza este tipo de productos. Ciervosy jabalies =

criados completamente en libertad. Su alimenta-

cion son los recursos naturales que dan nuestras
fincas. A

La tradicién de elaborar embutidos ha sido hasta

Chorizo y salchichon de Jabali

ahora una costumbre familiar que ha pasado de

generacion en generacion, transmitiendo todos los Todas las especies destacan por estar alimen-

conocimientos alas generaciones actuales para tadas de forma silvestre, esto hace que su

poder elaborar asi unos embutidos caseros. carne sea de gran valor culinario.

Productos tinicos en un paraje como el nuestroy Resultando un sabor muy especial, de todos

que ahora queremos compartir con vosotros. los nutrientes que adquieren en la flora y

fauna de nuestras fincas.
En la gama de embutidos ofrecemos chorizo y salchi-

chon, de ciervo y jabali.

TRADICION EN ESTADO PURO .
. ¢

Los procesos de elaboracién son como antafo, es

decir, con la maquinaria justa y siempre elaborados

de forma artesanal. !
L %
AN

fincalosaljibes.com / info@fincalosaljibes.com

T+ 34 967 260 015 Albacete, Espania / T +34 918 843 472 Madrid, Esparia



ALJIBES

MIEL DE LAVANDA
100% NATURAL

Nuestra miel de lavanda es producida
por las abejas de forma natural, en nues-
tras fincas de la provincia de Albacete.

Miel elaborada de forma tradicional, por
lo que contiene sdlo azicares naturales.

Destaca por su color ambar, con matices
que pueden abarcar tonalidades mas
oscuras. Su aroma es de gran intensidad,
concentrado y persistente, propio de las

'MIEL DE LAVANDA
SPAIN | flores de lavanda, que otorga un toque

unico a su sabor.

Ingredientes: 100% miel cruda.
Origen: Espana.

Capacidad: 500 ml.

fincalosaljibes.com / info@fincalosaljibes.com

T + 34967 260 015 Albacete, Espana /T +34 918 843 472 Madrid, Espafia
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