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Selectus nace en una tierra llena de vida, en Los Aljibes, una esplén-
dida finca de 9oo hectareas, cerca de Chinchilla de Montearagén, en
Albacete. Un hermoso lugar donde la naturaleza se encuentra en esta-
do puro; olivos, chaparros, sabinas, monte bajo, caballos de Pura Raza
Espanola, conejos, perdices...

En esta gran finca se han dedicado 180 hectareas al cultivo de la vid,

y hace afios que la vifia rodea a la bodega, una construccién de nueva
planta, cuidada hasta el punto de utilizar los colores, formas y materia-
les similares a los usados en las tradicionales casas de campos y cortijos
de la meseta manchega y albacetefia.

Un complejo arquitecténico de incuestionable valor estético y cultural
donde la zona dedicada a bodega, dotada de la mas moderna tecnologia,
convive con la elegancia y la tradicién que se respira en las estancias

reservadas para el ocio y el placer de los visitantes, clientes y amigos.

El buen gusto, la calidad y la naturaleza se han puesto de acuerdo en
este mégico lugar de la meseta albacetefia.

Para la elaboracién de Selectus, se cosechan a mano los mejores
racimos, haciendo una primera seleccién en el propio vifiedo. Se
transportan inmediatamente a la bodega, en pequeiias cajas de 7 kilos,
y se introducen en camaras de frio, a 5° C. Transcurridas unas horas
los racimos pasan a la mesa de seleccién, donde sélo los mejores serdn
despalillados y sus granos seleccionados manualmente para pasar a la

sala de fermentacidn.

Esta es la excepcional materia prima para elaborar Selectus, la gran

estrella de Bodega Los Aljibes. Las uvas seleccionadas se vinifican



por separado y se seleccionan los mejores depdsitos de cada variedad.
Tras la primera fermentacion, se lleva a cabo un preciso y moderno
proceso en cada uno de los depésitos elegidos. Introduciendo una
gran bolsa de aire, que presiona suavemente los hollejos de cada
deposito para extraer un vino muy concentrado y de alta calidad,

conocido como “lagrima”.

Este vino pasa inmediatamente a barricas de roble francés, donde
tiene lugar la fermentacién maloldctica. Una vez terminada la misma,
se trasiega a barricas nuevas de roble francés donde permanece al
menos 18 meses, hasta la hora de llevar a cabo el coupage y el poste-

rior embotellado.

De corte muy vanguardista, potente y espectacular, vigoroso y subli-
me, emociona y trasmite sensaciones a todos los sentidos. El gran

disefiador Oscar Mariné ha creado su etiqueta, vistiendo a Selectus
de una manera rompedora, elegante, moderna y equilibrada, como el

vino al que adorna.

Cata: brillante y profundo color cereza picota. Gran complejidad en
nariz con multiples matices -minerales, tintas chinas, torrefactos- que
dejan su sitio a la fruta bien madura, también de tonos negros, grose-
llas, frambuesas, ciruelas secas. Una boca sabrosa, suave, muy golosa y

atractiva. Carnoso, graso y con gran equilibrio.
Produccién Limitada: 13.862 botellas.

Selectus es sunombre. Su apellido, calidad.



