VINA ALJIBES TINTO 2019

LODEGA Variedades: Cabernet Sauvignon 50%, Petit Verdot 20%,
L0s ALJIBES Syrah 16% y Garnacha Tintorera 14%.
Vinificacion: Las uvas son vendimiadas a mdéquina
durante la noche, para controlar que la uva
1t AR no supere los 18°C al entrar en la bodega.
Crianza: 4 meses en roble francés.
Maridaje: Huevos fritos con lomo de orza.

Carnes de caza.

Temperatura

de Servicio: 14 -16°C

Denominacion: Vino de la Tierra de Castilla
Alcohol: 13,5 %

Color cereza oscuro. Tonos tostados y de café en nariz,
combinados con recuerdos de compotas de frutas negras.

En boca es suave, equilibrado, con taninos maduros y notas
minerales.

VIRA ALJIBES

la de Montearagén
Albacete. Spain

Vifia Aljibes Tinto 2019, 90 Puntos
RED WINE James Suckling 2020

Vifia Aljibes Tinto 2019, 90 Puntos
Decanter 2020

Vifia Aljibes Tinto 2017, 90 Puntos
James Suckling 2018

Vifia Aljibes Tinto 2016, 90 Puntos
James Suckling 2017

Vifia Aljibes Tinto 2009, 90 Puntos
Parker 2011
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VIRA ALJIBES

Albacete, Spain

WHITE WINE

123 %yl Tl

VINA ALJIBES BLANCO 2021

Variedades:

Vinificacion:

Crianza:

Maridaje:

Temperatura
de servicio:

Denominacion:
Alcohol:

Sauvignon Blanc (80%)
y Chardonnay (20%)

La uva Chardonnay esta vendimiada a mano.
La Sauvignon Blanc se vendimia a mdquina
por la noche.

El Chardonnay estd fermentado parcialmente
enroble.

Pescados blancos, ensalada templada de
salmoén.

8°-10°C

Vino de la Tierra de Castilla

12,5 %

Color pajizo palido y muy limpio. En nariz destacan aromas a
frutas tropicales frescas, fruta de la pasién, combinados con
elegantes aromas de fermentacién de la Chardonnay. Muy frutal
e intenso en la boca, elegante y muy largo. Se intuye suavemente
su leve paso por barrica nueva.

VA Blanco 2018, Premio Seleccion de Plata
Premios Gran Seleccién 2019

VA Blanco 2013, Quijote de Oro,
Concurso Vinos “Tierra del Quijote 2014".

VA Blanco 2012, Premio Seleccion de Plata
Premios Gran Seleccién 2013
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VINA ALJIBES ROSADO 2021

Variedades: Syrah (100%)

Vinificacion: Las uvas son vendimiadas en su momento
6ptimo de maduracién. Se utiliza un pro-
ceso de fermentacién a baja temperatura.

Crianza: No tiene crianza en barrica.
Maridaje: Paellas, risottos y carnes ligeras.
Temperatura

de servicio: 82-10°C

Denominacion: Vino de la Tierra de Castilla
Alcohol: 12,5 %

Color rosa frambuesa con tonos violaceos, muy brillante y limpio.
Nariz de gran intensidad con aromas marcados a fresa, recuerdos
lacticos con un fondo citrico y matices de hierba fresca. En boca
posee una gran potencia, con cuerpo musculoso que le confiere
personalidad y longitud, acentuada por una agradable acidez

y ligero amargor que aumenta su elegancia, dejando un distin-
guido post gusto de caramelo de fresa. Muy equilibrado.

VA Rosado 2015, Quijote de Oro,

VIRA ALNBES . . o
\inchillade Mantaamgen Concurso Vinos “Tierra del Quijote 2016".
Albacete, Spain

VA Rosado 2014, Quijote de Plata,
ROSE WINE Concurso Vinos “Tierra del Quijote 2015".

M5 % byvol VA Rosado 2013, Premio Seleccién de Oro,
: Premios Gran Seleccién 2014
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ALJIBES CABERNET FRANC 2018

Variedades: Cabermet Franc (100%)

Vinificacion: Las uvas se vendimian a mano y pasan por
una triple seleccion en el campo y en la
bodega.

Crianza: 16 meses en roble francés.

Maridaje: Carnes y pescados al horno.

Temperatura

de servicio: 16° - 18° C

E'T FRAMC
Denominacion: Vino de la Tierra de Castilla
Alcohol: 14,5 %

Color intenso y con aromas a fruta madura, minerales y especias.
Su boca es estructurada y aterciopelada con muchos matices
frutales.

Aljibes Cabernet Franc 2018, 90 Puntos
James Suckling 2021

Aljibes Cabernet Franc 2016, 90 Puntos
James Suckling 2019

Aljibes Cabernet Franc 2014, 91 Puntos
James Suckling 2017

Aljibes Cabernet Franc 2007, Medalla de Oro
Concurso Mundial de Bruselas 2011

Aljibes Cabernet Franc 2007, 93 Puntos
Parker 2011
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ALJIBES PETIT VERDOT 2017

Variedades: Petit Verdot (100%)

Vinificacion: Las uvas se vendimian a mano y pasan por
una triple seleccion en el campoy en la
bodega.

Crianza: 14 meses en barricas de roble francésy

americano, y afinamiento en fudres de roble
francés de 5.000 litros de capacidad.

Maridaje: Carnes rojas, cortes de cazay asados.
Temperatura

de servicio: 16°-18°C

Denominacion: Vino de la Tierra de Castilla

Alcohol: 14,5 %

De intenso color violeta-granate, con aromas a monte medite-
rraneo, incienso y especias exdticas. Suave, equilibrado y
largo en boca, con taninos maduros. Sabor caracteristico
varietal de alta concentracion.

Aljibes Petit Verdot 2017, 92 Puntos
James Suckling 2019

Aljibes Petit Verdot 2015, 91 Puntos
James Suckling 2017

Aljibes Petit Verdot 2008, Medalla de Plata
Concurso Mundial de Bruselas 2012

Petit Verdot 2008, 92 Puntos Parker,
The Wine Advocate, 2011
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Variedades:

Vinificacion:

Crianza:

Maridaje:

Temperatura
de servicio:

ALJI

Alcohol:

rRODUCT

Denominacion:

ALJIBES SYRAH 2019

Syrah (100%)

Las uvas se vendimian a mano y pasan por
una triple seleccidn en el campoy en la
bodega.

12 meses en roble francés y americano.

Corderoy caza.

150-17°C
Vino de la Tierra de Castilla

14 %

Color cereza profundo e intenso. Destacan los aromas a confi-
turas de frutas negras combinadas con notas complejas de
crianza, aromas florales y especiados, y recuerdos a chocolate
negro. Taninos muy maduros y nobles. Sabroso, goloso, con un
punto ligeramente amargo que le proporciona gran elegancia.
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ALIJIBES

Variedades:
Vinificacion:
Crianza:
Maridaje:
. |
A L J l B E | Temperatura
' de Servicio:
I NS £
Denominacion:
RED WINE - i
PRODUCT OF § =t '1' Alcohol:

Parker 2018

Penin

GARNACHA TINTORERA 2018

Garnacha Tintorera (100%)

Las uvas de este vino han sido recogidas

a mano y fermentadas a 25 °C de tempera-
tura, y después maduradas en tinas de
roble francés durante 10 meses, de manera
que respetamos toda la fruta y elegancia de
esta original variedad tipica de nuestra
zona.

10 meses en tinas de roble francés de
10.000 litros de capacidad.

Ideal para carnes y pescados

16 - 18 °C
Vino de la Tierra de Castilla

14%

Color violeta con aroma a fruta fresca y madura.
Largo y sabroso al paladar con muchos matices a frutas.

Aljibes Garnacha Tintorera 2017, 91 Puntos

Aljibes Garnacha Tintorera 2016, 90 Puntos
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ALJIBES

Variedades:

Vinificacion:

Crianza:

Maridaje:

Lorem ipsum

Temperatura
- de servicio:
ALJIBES
S TRELL Denominacion:
RED WINE Alcohol:

arstgyin, ALk

PRODUCT OF §EALN

MONASTRELL 2016

Las exclusivas e histdricas uvas de este vino
son vendimiadas a mano en nuestro viiedo
La Rambla del Conde. Se realiza una doble
seleccion de las uvas (en el campo'y

en labodega).

Las uvas vendimiadas a mano son fermen-
tadas durante 15 dias. Elaborado desde el
inicio en roble francés, durante 16 meses

16 meses en roble francés.

Ideal para todo tipo de carnes y pescados al
horno. Recomendado para comidas
mediterrdneasy quesos.

15°-18°C
Vino de la Tierra de Castilla

14 %

Color granate intenso. Confitura de frutos negros, especias y
maderas dulces, fondo balsdmico. En boca complejo: enorme
textura, peso de fruta, taninos sabrosos, suculentos y
formidable equilibrio.
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CATA DE
MORANTE

Humd

WHITE WINE PRODUGT OF SPAIN

Ale. 12,5% wal

CATA DE MORANTE 2021

Variedades:

Vinificacion:

Maridaje:

Temperatura
de servicio:

Denominacion:

Alcohol:

Verdejo (100%)

La uva se vendimia durante la noche en su
momento 6ptimo de maduracidn.

La fermentacion alcohélica se realiza a baja
temperatura en depdsitos de acero inoxida-
ble obteniendo asi una mayor complejidad

aromatica y manteniendo todas las caracte-
risticas varietales de la uva verdejo.

Mariscos, pescados, verduras, arroces,
pastas y tapas.

8°-10°C
D. O. Rueda

12,5 %

Color amarillo pélido con tonalidades verdosas, muy brillante.
Aromas tropicales y balsdmicos muy elegantes. Ligero, afrutado
y equilibrado, en boca con buena persistencia.
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ENCLAVE 2016

Variedades: Monastrell (100%), de nuestros vifiedos de pie
franco con mis de 80 anos.

Vinificacion: Las uvas se vendimian a mano en Finca La
Rambla. La fermentacién alcohodlica y la
crianza se realizan en perlasde 400 litros
de roble francés. Estabilizacion natural y ligera
filtracion antes del embotellado.

Crianza: Mais de 12 meses en perlas de roble francés de
400 litros de capacidad.

Maridaje: Ideal para asados, todo tipo de carnes
y platos de caza.

Temperatura

de servicio: 15°-17°C
Denominacion: Vino de la Tierra de Castilla
Alcohol: 14,5 %

Color violeta muy atractivo. Aroma balsimico varietal de fruta madura
con notas minerales aportados por el roble francés. En boca es elegante,
con suavidad y finura. La retronasal es limpia y compleja con cierta

persistencia.
| Al
MONASTRELL ENNC;LAVE 2016, 91 Puntos
B Pefiin 2020
Ghinchilla de Montearagen, Albacete. Espana ¥
Praduct of Spain
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