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CATA DE MORANTE 2024

Verdejo (100%)

La uva se vendimia durante la noche en su
momento 6ptimo de maduracidn.

La fermentacion alcohdlica se realiza a baja
temperatura en depdsitos de acero inoxida-
ble obteniendo asi una mayor complejidad

aromaética y manteniendo todas las caracte-
risticas varietales de la uva verdejo.

Mariscos, pescados, verduras, arroces,
pastas y tapas.

8°-10°C
D. O. Rueda

12,5 %

Color amarillo pélido con tonalidades verdosas, muy brillante.
Aromas tropicales y balsdmicos muy elegantes. Ligero, afrutado
y equilibrado, en boca con buena persistencia.
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