VIRA ALJIBES

Aibnceta. Spain

WHITE WINE

A 128 abyval. T

VINA ALJIBES BLANCO 2024

Variedades:

Vinificacion:

Crianza:

Maridaje:

Temperatura
de Servicio:

Denominacion:

Alcohol:

Sauvignon Blanc (80%)
y Chardonnay (20%)

La uva Chardonnay estd vendimiada a
mano. La Sauvignon Blanc se vendimia a

maquina por la noche.

El Chardonnay esté fermentado parcial-
mente en roble.

Pescados blancos, ensalada templada de
salmon.

8°-10°C

Vino de la Tierra de Castilla

12,5%

Color pajizo pdlido y muy limpio. En nariz destacan aromas a
frutas tropicales frescas, fruta de la pasién, combinados con
elegantes aromas de fermentacién de la Chardonnay. Muy
frutal e intenso en la boca, elegante y muy largo. Se intuye
suavemente su leve paso por barrica nueva.

VA Blanco 2018, Premio Seleccion de Plata
Premios Gran Seleccién 2019

VA Blanco 2013, Quijote de Oro,
Concurso Vinos “Tierra del Quijote 2014".

VA Blanco 2012, Premio Seleccién de Plata
Premios Gran Seleccién 2013
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